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Ciencia que nutre vidas

CONSERVACION ALIMENTARIA

Sorbatex”

SOLUCIONES EN
ACIDO SORBICO Y
SORBATO POTASICO 5

Proteccion eficaz, calidad constante y soporte técnico
para formulaciones que exigen resultados.

En INTABIOTECH desarrollamos y suministramos
soluciones conservantes de alta calidad para la
industria alimentaria. Trabajamos con acido sérbico
y sorbato potasico para ayudar a controlar mohos

y levaduras, optimizar la estabilidad y contribuir a
una mayor vida atil en maltiples aplicaciones.

Combinamos sourcing fiable, vision técnica, criterio
regulatorio y acompanamiento industrial para llevar
sus desarrollos al mercado con seguridad y
competitividad.

Calidad y trazabilidad Control de mohos Soporte técnico- Versatilidad de
Ingredientes seleccionados y levaduras regulatorio aplicacion
para un rendimiento fiable Soluciones de referencia Acompainamiento Panaderia, bebidas, lacteos,
y consistente. para formulaciones con especializado para un carnicos, salsas y alimentos
exigencia microbiologica. desarrollo solido y competitivo. procesados.

APLICACIONES HABITUALES

panaderia * bebidas * quesos y yogures * carnicos ¢
salsas y aderezos « frutas procesadas ¢ alimentos preparados

& INGREDIENTES DESTACADOS
AR ) Acido sérbico (E200) + Sorbato potasico (E202)

Conect
@ |K;?|SZCEH|QTECH @ www.intabiotech.com

Las aplicaciones y niveles de uso deben evaluarse conforme a la normativa vigente,
la matriz alimentaria y el mercado de destino.
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FOOD PRESERVATION

Sorbatex”

SOLUTIONSIN o
SORBIC ACID AND SRS
POTASSIUM SORBATE S

Effective protection, consistent quality and technical support
for formulations that demand results.

At INTABIOTECH, we develop and supply high-quality
preservative solutions for the food industry. We work
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competitiveness.

Quality and traceability Mold and yeast control Technical and Application versatility
Selected ingredients for Reference solutions regulatory support Bakery, beverages, dairy,
reliable and consistent for formulations with Specialized assistance meat, sauces and

performance. microbiological demands. for a solid and processed foods.

competitive development.

FEATURED INGREDIENTS COMMON APPLICATIONS

. . . k . o h o t o
Sorbic acid (E200) « Potassium sorbate (E202) % bakery * beverages « cheeses and yogurts « meat products
sauces and dressings ¢ processed fruit « prepared foods

Connect with : !
INTABIOTECH @ www.intabiotech.com

Applications and use levels must be evaluated in accordance Dé @
with current regulations, the food matrix and the destination market.



