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Nutricion avanzada para COCOA INNOVATION
una industria en evolucion.
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Cacao ultra-bajo en grasa para
formulaciones avanzadas de alto rendimiento.
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1. PERFIL DEL PRODUCTO | 2. APLICACIONES IDEALES 3. POR QUE ELEGIRLO = 4. VALOR INTABIOTECH
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e Galletas y Rellenos y Soluciones i 2
Solucion técnica para bakery cremas industriales v Soporte técnico y comercial @) Desarrollo de aplicaciones
formulaciones premium premium por INTABIOTECH
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minimo impacto. del cacao. que exigen excelencia.

DESARROLLEMOS JUNTOS TU PROXIMO
CONCEPTO PREMIUM DE CACAO
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Advanced nutrition for COCOA INNOVATION
an evolving industry.
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Ultra-low-fat cocoa for advanced
high-performance formulations.
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1. PRODUCT PROFILE 2. IDEAL APPLICATIONS 3. WHY CHOOSE IT 4. INTABIOTECH VALUE
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LET’S DEVELOP YOUR NEXT

PREMIUM COCOA CONCEPT TOGETHER
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