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INTABIOTECH prasentiert

BicarPlus™ Food fur die
menschliche Ernahrung

Hochwertiges Natriumbicarbonat fir die
Lebensmittelindustrie und den Einzelhandel.



BicarPlus™ Food: Die Exzellenz von Natriumbicarbonat tur
die Lebensmittelindustrie

Bei INTABIOTECH verstehen wir, dass die Qualitat Threr Zutaten entscheidend fur den Erfolg Ihrer Produkte ist. Deshalb prasentieren wir

Ihnen BicarPlus™ Food, unser Uberlegenes Natriumbicarbonat in Lebensmittelqualitéat, entwickelt, um die hochsten Industriestandards zu

erfullen und zu Ubertreffen.

BicarPlus™ Food ist nicht nur ein Inhaltsstoff; es ist ein Versprechen von Reinheit, Vielseitigkeit und Sicherheit fur Ihre

Lebensmittelproduktion und Ihre Verbraucher. Vertrauen Sie auf Exzellenz fur jede Anwendung.
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Unubertroffene Qualitat

Hergestellt unter strengen Qualitatskontrollen, garantiert
BicarPlus™ Food aufiergewodhnliche Reinheit, gleichmafige
Granulierung und die Abwesenheit von Verunreinigungen, ideal

fur die anspruchsvollsten Anwendungen.

Zertifizierte Sicherheit

Konform mit allen internationalen Lebensmittelvorschriften.
BicarPlus™ Food ist ein sicheres und zuverlassiges Produkt, das
durch Zertifizierungen gestutzt wird, die seine Eignung fur den

menschlichen Verzehr gewahrleisten.
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Funktionelle Vielseitigkeit

Von Backtriebmitteln in Backwaren und Suffwaren bis hin zu pH-
Regulatoren, Puffern und Lebensmittelreinigern macht seine
breite Palette an Funktionen es zu einem unverzichtbaren
Inhaltsstoff.

Umfangreiche Anwendungen

Perfekt fir die Herstellung von Backwaren, kohlensaurehaltigen
Getranken, Fleischprodukten, Milchprodukten, die Verarbeitung
von Obst und Gemuse sowie als Reinigungsagent fur Gerate und
Oberflachen.

Erhohen Sie die Qualitat und Sicherheit Threr Produkte mit BicarPlus™ Food. Kontaktieren Sie INTABIOTECH noch heute, um zu erfahren, wie

unser hochwertiges Natriumbicarbonat Ihre Prozesse optimieren und die Erwartungen Ihrer Kunden erfullen kann.




Vielseitige Losungen fur die Lebensmittelindustrie

Natriumbicarbonat BicarPlus Food® hat unzahlige Anwendungen
in der Lebensmittelindustrie und im Haushalt, wobei es sich

hauptsachlich auszeichnet als:

e Backtriebmittel fur Backwaren

» Kohlendioxidquelle fur prickelnde kohlensaurehaltige

Getranke

INTABIOTECH SL bietet ein umfassendes Portfolio an Qualitaten
far eine Vielzahl von Anwendungen, die entwickelt wurden, um
alle Produktionsanforderungen des anspruchsvollen

Lebensmittelmarktes zu erfullen.




Hauptanwendungen

000 e

Backtriebmittel Zartmacher

Wesentlicher Bestandteil in Back- und Konditoreiwaren wie Optimal zum Zartmachen von Fleisch und Meeresfriichten,
Kuchen, Muffins und Keksen, der ihnen Weichheit und Textur verbessert die Textur und den Geschmack dieser Lebensmittel.
verleiht.

Saureregulator CO2-Quelle
Naturlicher Regulator, der die Saure in Energydrinks, Saften und Schlusselkomponente fur die Spritzigkeit in kohlensaurehaltigen

Kaffees reduziert. Getranken und schaumenden Produkten.



Engagement fur Sicherheit und Umwelt

Naturlicher Mineralstoff

BicarPlus+ ist ein Produkt mineralischen Ursprungs, absolut
umweltfreundlich und sicher fiir die Verwendung in

Lebensmitteln.

Kein Gesundheitsrisiko

30 90017

CUALITY conrRoy

Es birgt kein Risiko fiir die menschliche Gesundheit oder das
I g

Okosystem und gewéhrleistet maximale Sicherheit in all seinen

Anwendungen.

Internationale Standards

Hergestellt nach den héchsten und strengsten internationalen
Lebensmittelstandards (IFS).
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Zertifizierungen und Qualitatssicherung

100%

Qualitatskontrolle

Umfassende
Uberwachung aller
Herstellungsprozesse,
vom Rohstoff bis zum
Endprodukt.
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Wichtige
Zertifizierungen (fur
menschlichen
Verzehr)

Produkt zertifiziert nach
ISO 9001:2015, IFS, Halal
und Koscher, was seine
Verwendung in
verschiedenen
Ernahrungstraditionen

gewahrleistet.

100%

Lebensmittelvertragli
chkeit

Vollstandig geeignet fur
vegetarische und vegane
Ernahrungsweisen, was
seine Vielseitigkeit auf
dem aktuellen Markt

erweitert.



Eigenschaften und Vorteile von BicarPlus+ Food
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Verschiedene Produktionsqualitaten

Natriumbicarbonat BicarPlus+ Food Grade wird haufig
als Backtriebmittel und Treibmittel in Backwaren

verwendet.

Die breite Palette an verfiigbaren Qualitaten und
Granulometrien deckt alle spezifischen

Anforderungen ab fur:

e Die professionelle Lebensmittelindustrie
e Den Einzelhandel fir den Hausgebrauch

o Spezialisierte zugelassene Anwendungen




Schnelle Aufl6sung

BicarPlus+ Food in feiner Qualitat
bietet eine Uberlegene
Dispergierbarkeit und Assimilation im
Vergleich zu anderen Bikarbonaten
auf dem Markt.

Perfekte und vollstandige Dispergierbarkeit

Effiziente Reaktion

Lost sich schnell und vollstandig bei
Kontakt mit sauren Inhaltsstoffen auf
und gewahrleistet optimale

Ergebnisse.

Vielseitigkeit in der
Formulierung

Ideal fur die Herstellung
verschiedener
Lebensmittelformulierungen,
insbesondere in Keksen, Kuchen und

anderen Backwaren.



Fliesstahiges Pulver

BicarPlus+ Food zeichnet sich durch ein feines, fliessfahiges Pulver mit auflergewdhnlichen

Eigenschaften aus:

& Zugelassene Trennmittel

Enthalt speziell fur den
Lebensmittelgebrauch zugelassene
Trennmittel, die seine Stabilitat

verbessern.

ULTRA-PREMIUM
ODIuM BIC ARBONATE

for Baked Foods,
Meats, Drinks

Optimiertes Verhalten

Behandelt mit Fliesshilfsmitteln, um
eine Uberlegene Leistung in allen
Arten von Formulierungen zu

gewahrleisten.

and Seafood " 7

Anwendung in Mischungen

Besonders geeignet fur die
Einarbeitung in Mehle und andere

verpackte Mischprodukte.



BicarPlus+™ in Lebensmitteln

Regulatorischer Rahmen und Nutzungsverantwortung

(® Wichtige regulatorische Aspekte:

e Anwendungen kénnen nationalen oder

internationalen Normen unterliegen

e Spezifische Beschrankungen fur
Lebensmittelzusatzstoffe, Zusatzstoffzubereitungen

und andere industrielle Verwendungen

e Der Endverbraucher muss die Eignung fur jede

spezifische Anwendung prifen

Der Kaufer und Benutzer ubernehmen die volle Verantwortung fur
die Einhaltung aller anwendbaren Vorschriften, Patente und
geistigen Eigentumsrechte, die fiir das Produkt und seine Tatigkeit

gelten.

BicarPlus™

ULTRA-PREMIUM
SODIUM BICARBONATE

FOR BAKED FOODS, |}
MEATS, DRINKS, |§
AND SEAFOOD I8

+"ZFOR BAKED FOOD!

‘MEATS, DRINKS ano SEA 0

apart from dozens of other applications



Sichere und Zuverlassige Anwendung

Regulatorische Verantwortung Eignungsprufung

Kaufer und Endverbraucher mussen alle Es liegt in der Verantwortung des
relevanten Normen, Verordnungen der Anwenders, die Eignung des Produkts fur
zustandigen Behorden, Patente und jede spezifische Anwendung sowie
geistigen Eigentumsrechte in Bezug auf dessen Verwendungsweise gemafs der
das Produkt einhalten. geltenden Gesetzgebung

>

eigenverantwortlich zu bestimmen.
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Einschrankung der Garantien

Die bereitgestellten Informationen sind
nach unserem aktuellen Kenntnisstand
korrekt, stellen jedoch keine
ausdruickliche oder stillschweigende
Garantie dar. Wir behalten uns das Recht
vor, Informationen ohne vorherige

Ankundigung zu andern.




Erklarungen zum Produkt BicarPlus+
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Nahrungsmittelallergene BSE/TSE
BicarPlus+™ enthalt keine der in der Richtlinie 2003/89/EG oder Besteht zu 100 % aus reinem, synthetischem Natriumbicarbonat
der Verordnung (EG) Nr. 1169/2011 (Art. 21 und verwandte mineralischen Ursprungs. Enthalt keine tierischen Bestandteile
Bestimmungen) aufgefiihrten Allergene. und diese werden wahrend der Herstellung nicht verwendet,

wodurch jegliches Risiko spongiformer Enzephalopathien

ausgeschlossen wird.
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GVO Losungsmittel und Technologie

Enthalt keine Inhaltsstoffe, die von gentechnisch verandertem Produkt ohne Zusatz von organischen Losungsmitteln (geméafy
Soja, Mais oder Raps stammen. Diese Komponenten werden ICH-Leitlinie CPMP/ICH/283/95). Es wird weder

auch in keiner Phase des Herstellungsprozesses verwendet. Nanotechnologie eingesetzt noch erfolgt zu irgendeinem

Zeitpunkt der Herstellung eine Bestrahlung.



BicarPlus™ Natriumhydrogencarbonat

v

Fine vielseitige Verbindung

BicarPlus™ Ultra-Premium Natriumhydrogencarbonat (NaHCO:s) ist eine Verbindung mit vielfaltigen

Anwendungen in verschiedenen Bereichen, dank seiner chemischen Eigenschaften und geringen Kosten.

Entdecken Sie seine Hauptanwendungen:

Haushaltsanwendungen

e Haushaltsreinigung: Hervorragendes Desodorierungsmittel und
mildes Reinigungsmittel zur Geruchsentfernung und kratzfreien

Reinigung von Oberflachen.

» Korperpflege: Zutat in Zahnpasta, nattrlichen Deodorants und

Peelings, zur Neutralisierung von Sauren und Geruchen.

Medizinische Anwendungen

e Antazidum: Lindert in kleinen Dosen Magenubersauerung und

gastrodsophagealen Reflux.

e Hautpflege: Wird in Badern verwendet, um Reizungen durch

Insektenstiche, leichte Verbrennungen und Allergien zu lindern.

e Mundhygiene: In Mundspulungen reduziert es Bakterien und
erfrischt den Atem.

Okologische Anwendung

Kulinarische Anwendungen

Backtriebmittel: Essenzielles Backtriebmittel in der Patisserie;

setzt Kohlendioxid frei, um den Teig aufgehen zu lassen.

Saureneutralisation: Reduziert die Sdure einiger Lebensmittel

oder Getranke.

Industrielle Anwendungen

Brandbekdampfung: Bestandteil von Feuerl6schern fir Brande
der Klassen B und C.

Wasseraufbereitung: Reguliert den pH-Wert in

Schwimmbadern und Trinkwassersystemen.

Chemische Produktion: Rohstoff bei der Herstellung von

Reinigungs-, Waschmitteln und Chemikalien.

Als ungiftiges und biologisch abbaubares Produkt ist es eine sichere und
okologische Alternative zu vielen Chemikalien, die die Umweltbelastung

reduziert.



INTABIOTECH SL

Kontaktieren Sie uns fur weitere Informationen zu unseren Produkten und Dienstleistungen.

Qs %

Telefon E-Mail

+34 881 092 720 intabiotech@intabiotech.com
® ®

Adresse Webseite

Botiguers, 3, 46980, Paterna, Valencia, Spanien www.intabiotech.com

Gewerbepark Tactica



