Soluciones Biotecnoldégicas Avanzadas
para la Industria Alimentaria

En Intabiotech nos dedicamos a transformar la industria alimentaria a través de soluciones
biotecnoldgicas innovadoras. Con mas de 15 afios de experiencia, ofrecemos servicios especializados y
productos de alta calidad que responden a las necesidades especificas del sector alimentario europeo.

Nuestro enfoque cientifico, combinado con un profundo conocimiento del mercado, nos permite
desarrollar alternativas naturales y eficaces que mejoran la calidad, seguridad y vida util de los alimentos,
todo ello cumpliendo con los mas estrictos estandares regulatorios. Este documento presenta nuestra
gama de servicios y productos, destacando cémo nuestra experiencia puede ayudar a su empresa a
innovar y mantenerse a la vanguardia en un mercado cada vez mas competitivo y exigente.

www.intabiotech.com



Intabiotech: Liderando la Innovacion
Biotecnoldgica en la Industria Alimentaria

En Intabiotech, somos su socio estratégico para la transformacion del sector alimentario. Con una
trayectoria sélida y un enfoque pionero, ofrecemos soluciones biotecnoldgicas avanzadas que impulsan la
calidad, la eficiencia y la sostenibilidad en cada producto.

Soluciones Clean-
Label y Sostenibles

Desarrollamos
preservantes naturales y
alternativas a ingredientes
sintéticos, respondiendo a
la demanda de los
consumidores por
productos mas limpios y
transparentes. Esto no solo
mejora la percepcion de su
marca, sino que también
optimiza la vida util de sus
productos de forma
natural.

Tecnologia de
Fermentacion de
Precision

Aproveche el poder de la
biotecnologia de
vanguardia para crear
ingredientes innovadores,
mejorar perfiles de sabory
textura, y producir
compuestos de alto valor
de manera eficiente y
escalable, abriendo nuevas
posibilidades para su
portfolio.

I+D a Medida y
Experiencia
Regulatoria

Nuestro equipo de expertos
colabora estrechamente
con usted para desarrollar
soluciones personalizadas
que aborden sus desafios
especificos. Ademas,
garantizamos el
cumplimiento estricto con
las normativas europeas,
simplificando el proceso de
introduccidn al mercado.

Con mas de 15 afos de experiencia en el mercado europeo, Intabiotech ha ayudado a numerosas
empresas a reducir costos operativos hasta en un 15% y a extender la vida util de sus productos hasta en
un 30%, afianzando su posicién competitiva. Nos dedicamos a la innovacion que genera resultados

tangibles.

Descubra el Futuro de la Alimentacion con Intabiotech


https://www.intabiotech.com/

Quienes Somos: Excelencia e Innovacion
en Biotecnologia Alimentaria

Intabiotech es una empresa espafiola lider en el desarrollo de
soluciones biotecnolégicas para la industria alimentaria.
Nacimos con la mision de revolucionar el sector a través de la
innovacién cientifica aplicada, ofreciendo alternativas
naturales y eficientes a los desafios que enfrentan los
fabricantes de alimentos.

Nuestro equipo esta formado por cientificos, tecnélogos de
alimentos y especialistas en microbiologia con amplia
experiencia en investigacion y desarrollo. Esta combinacion
de talento nos permite abordar los problemas desde multiples
perspectivas, generando soluciones integradas que
responden a necesidades especificas de nuestros clientes.

Nos diferenciamos por nuestra capacidad para adaptar el
conocimiento cientifico a aplicaciones practicas y
comercialmente viables. Cada producto y servicio que
ofrecemos es el resultado de un riguroso proceso de
investigacion, desarrollo y validacion, garantizando siempre
resultados éptimos y reproducibles.

Experiencia Innovacion

+310.000

REFERENCIAS DE
PRODUCTO

EN 51 SECTORES
PRODUCTIVOS

www.intabiotech.com
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Nuestro laboratorio de investigacién en Madrid

Calidad

Mas de 15 afos
desarrollando soluciones
biotecnoldgicas especificas
para la industria alimentaria
espafola y europea.
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Constante inversion en |+D+i
para desarrollar productos
naturales que superen a las
alternativas quimicas
convencionales.

Certificaciones ISO y
procesos rigurosos que
garantizan la eficacia y
seguridad de todos nuestros
productos.




Nuestro Enfoque: Biotecnologia al
Servicio de la Alimentacion

En Intabiotech comprendemos que la industria alimentaria se enfrenta a retos cada vez mas complejos.
Los consumidores exigen productos mas naturales, con menos aditivos quimicos y mayor vida util,

mientras que las regulaciones se vuelven mas estrictas. Nuestro enfoque se basa en utilizar la
biotecnologia como herramienta para resolver estos desafios de forma sostenible y eficiente.
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Nuestra metodologia se distingue por tres caracteristicas fundamentales:

Investigacion
Aplicada

No nos limitamos a la
investigacion tedrica.
Cada proyecto que
emprendemos tiene un
objetivo practico:
desarrollar soluciones que
resuelvan problemas
reales de la industria
alimentaria. Trabajamos
en estrecha colaboracion
con nuestros clientes para
entender sus necesidades

Enfoque Natural

Priorizamos el desarrollo
de alternativas naturales a
los conservantes y
aditivos quimicos
tradicionales. Nuestros
productos se basan en
microorganismos
beneficiosos, enzimas y
compuestos de origen
natural que mejoran la
calidad y seguridad de los
alimentos sin
comprometer su

Aplicacion Industrial

Validacion Cientifica

Cada solucion que
proponemos esta
respaldada por rigurosos
estudios cientificos.
Contamos con
laboratorios equipados
con tecnologia de
vanguardia donde
realizamos ensayos y
validamos la eficacia de
nuestros productos bajo
condiciones reales de
uso.



Nuestra Gama de Productos
Biotecnoldgicos

En Intabiotech hemos desarrollado una amplia gama de productos biotecnolégicos disenados
especificamente para la industria alimentaria. Cada uno de nuestros productos responde a necesidades
concretas del sector, ofreciendo soluciones eficaces y naturales que sustituyen o complementan a los

aditivos quimicos tradicionales.
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Cultivos Protectores Enzimas Alimentarias Antimicrobianos Naturales
Microorganismos seleccionados  Enzimas que mejoran las Extractos vegetales, acidos

que inhiben el crecimiento de caracteristicas organolépticas, organicos y otros compuestos de
patogenos y alterantes, textura y procesabilidad de los origen natural con actividad
aumentando la seguridad y vida alimentos. Incluyen proteasas, antimicrobiana que prolongan la
util de los alimentos. Disponibles  amilasas, lipasas y otras enzimas  vida util sin afectar el sabor o
para carnicos, lacteos, especializadas para aplicaciones  etiquetado limpio.

panificacion y platos preparados.  especificas.

Todos nuestros productos estan disefiados pensando en la facilidad de implementacion. Proporcionamos
asesoramiento técnico para la integracion en los procesos productivos existentes, minimizando la
necesidad de modificaciones en equipos o procedimientos. Ademas, nuestras formulaciones son
altamente estables y ofrecen resultados consistentes lote tras lote.

"Los cultivos protectores de Intabiotech nos han permitido reducir en un 30% el uso de conservantes
quimicos en nuestros productos carnicos, manteniendo la misma vida util y mejorando el perfil
organoléptico."

— Director de Calidad, Importante empresa carnica espafiola



Bioconservantes: La Alternativa Natural a
los Conservantes Quimicos

Andlisis de actividad antimicrobiana de nuestros
bioconservantes

Q

Bacteriocinas

Péptidos antimicrobianos
producidos por bacterias
lacticas que inhiben
eficazmente el crecimiento
de patégenos como Listeria
monocytogenesy
Clostridium botulinum.

Los bioconservantes representan una de nuestras lineas de
productos mas innovadoras y demandadas. Se trata de
conservantes de origen natural que permiten prolongar la vida
util de los alimentos sin recurrir a aditivos quimicos,
respondiendo asi a la creciente demanda de etiquetas
limpias.

Nuestros bioconservantes estan basados en metabolitos
producidos por microorganismos seleccionados, extractos
vegetales con propiedades antimicrobianas y compuestos
naturales que inhiben el crecimiento de microorganismos
alterantes y patdgenos.

La principal ventaja de estos productos es que pueden
declararse en el etiquetado como ingredientes naturales,
evitando numeros E o denominaciones que generan rechazo
entre los consumidores. Ademas, muchos de nuestros
bioconservantes aportan beneficios adicionales, como
mejoras en el sabor o la textura.
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Extractos Vegetales

Obtenidos a partir de plantas
con propiedades
antimicrobianas naturales
como romero, tomillo y
canela, que ademas pueden
aportar notas de sabor
interesantes.
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Acidos Organicos

Producidos mediante
fermentacion microbiana,
ofrecen una alternativa
natural a los acidos
sintéticos tradicionalmente
utilizados como
conservantes.

Nuestro departamento técnico le asesorara sobre el bioconservante mas adecuado para su producto

especifico, realizando pruebas de laboratorio y estudios de vida Util que garanticen su eficacia en sus

condiciones particulares de produccion y almacenamiento.



Servicios de |+D+i Personalizados

En Intabiotech entendemos que cada producto alimentario es Unico, con sus propios desafios y requisitos
especificos. Por ello, ademas de nuestra gama de productos estandar, ofrecemos servicios de [+D+i

completamente personalizados para desarrollar soluciones a medida que respondan exactamente a las

necesidades de su empresa.

Analisis de necesidades

Estudiamos en profundidad su
producto, procesos y objetivos
para identificar las areas de
mejora y las soluciones
potenciales.

Seguimiento

Evaluamos continuamente los
resultados y realizamos
ajustes si es necesario para
garantizar el éxito a largo
plazo.
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Investigacion

Nuestro equipo cientifico
desarrolla y evalua diferentes
enfoques biotecnolégicos para
abordar sus necesidades
especificas.

Desarrollo y pruebas

Creamos prototipos y
realizamos ensayos rigurosos
en laboratorio y en
condiciones reales de
produccién.

Implementacion

Le acompanamos en la
integracion de la solucién en
su proceso productivo,
proporcionando formaciény
soporte técnico.

Algunos ejemplos de proyectos de |+D+i que hemos desarrollado para nuestros clientes incluyen:

o Desarrollo de cultivos iniciadores especificos para productos fermentados con caracteristicas

organolépticas diferenciadoras.

o Formulacion de mezclas enzimaticas para mejorar la textura y reducir el contenido de azucar en

productos de panaderia y bolleria.

» Creacion de sistemas antimicrobianos naturales para productos carnicos loncheados que duplican su

vida (til sin afectar al sabor.

» Optimizacion de procesos fermentativos para incrementar el rendimiento y reducir tiempos de

produccién.

(@ Todos nuestros proyectos de I+D+i incluyen acuerdos de confidencialidad que garantizan la
proteccion de su propiedad intelectual y de la informaciéon compartida durante el proceso de

desarrollo.



Cultivos Iniciadores y Fermentos: La Base
de los Alimentos Fermentados

La fermentacion es uno de los procesos mas antiguos de conservacion y transformacion de alimentos. En
Intabiotech hemos llevado este proceso ancestral al siguiente nivel mediante la seleccién y desarrollo de
cultivos iniciadores y fermentos de alta calidad que garantizan resultados consistentes y caracteristicas
diferenciadoras.

Cultivos para Productos
Lacteos

Nuestras cepas seleccionadas
de bacterias lacticas permiten
desarrollar yogures, quesos y
otros derivados lacteos con
perfiles organolépticos unicos
y propiedades funcionales
mejoradas. Disponemos de
cultivos especificos para
diferentes tipos de queso,
desde frescos hasta curados,
asi como para yogures con
distintos perfiles de
acidificacion y textura.

Cultivos para Carnicos
Fermentados

Ofrecemos cultivos iniciadores
para embutidos y productos
carnicos fermentados que
garantizan una acidificacién
controlada, desarrollo del color
y aroma caracteristicos, y una
proteccion eficaz frente a
microorganismos indeseables.
Nuestros cultivos han sido
seleccionados por su
capacidad para desarrollar
perfiles de sabor tradicionales
espanfoles.

Fermentos para
Panificacion

Nuestra gama de masas
madre y fermentos para
panaderia permite elaborar
productos con sabores mas
complejos, mejor textura 'y
mayor vida util. Estos cultivos
facilitan también la reduccion
de aditivos y mejorantes
quimicos, respondiendo a la
tendencia de etiquetas
limpias.

Una de nuestras especialidades es el desarrollo de cultivos iniciadores a partir de alimentos tradicionales
fermentados. Mediante técnicas de aislamiento y caracterizacion, identificamos microorganismos con
propiedades Unicas presentes en productos artesanales, los purificamos y los producimos a escala

industrial, permitiendo asi combinar la autenticidad de lo tradicional con la consistencia y seguridad que

A

exige la produccion moderna.

B Licteos

B Cérnicos

B Panificacion

B Vegetales

Industrial y
Laboratorio

Distribucion de ventas de nuestros cultivos iniciadores por sector



Soluciones para Retos Especificos de la
Industria Alimentaria

La industria alimentaria se enfrenta a numerosos desafios en su dia a dia, desde el control de patégenos
hasta la optimizacion de procesos. En Intabiotech hemos desarrollado soluciones especificas para abordar
estos retos desde un enfoque biotecnoldgico, ofreciendo alternativas eficaces que cumplen con las
exigencias regulatorias y las expectativas de los consumidores.

1

Control de Listeria monocytogenes

Nuestra linea Anti-Listeria combina
bacteriocinas especificas, cultivos protectores
y compuestos naturales que inhiben el
crecimiento de este patdgeno en productos de
alto riesgo como carnicos loncheados, quesos
frescos y platos preparados refrigerados.
Estudios independientes han demostrado
reducciones de hasta 3 log UFC/g en
condiciones reales de almacenamiento.

3

Clean Label: Sustitucion de Aditivos

Nuestro portafolio de ingredientes funcionales
de origen natural permite sustituir aditivos con
numeros E por alternativas que pueden

etiquetarse como ingredientes convencionales.

Desde estabilizantes hasta conservantes,
disponemos de soluciones para practicamente
cualquier aditivo quimico tradicional.

2

Reduccion de Nitritos y Nitratos

Ofrecemos sistemas alternativos que permiten
reducir significativamente el uso de nitritos y
nitratos en productos carnicos curados,
manteniendo el color, sabor y seguridad
microbioldgica. Nuestras soluciones combinan
extractos vegetales ricos en nitratos naturales
con cultivos especificos que optimizan su
conversion.

4

Extensidn de Vida Util

Mediante la combinacién de tecnologias de
barrera naturales, conseguimos ampliar
significativamente la vida comercial de los
alimentos sin recurrir a conservantes
quimicos. Nuestros sistemas integrados
acttan sobre muiltiples factores para
garantizar la estabilidad microbioldgica y
organoléptica.



Casos de Exito: Reduccién de Aditivos

Una conocida empresa espafiola de embutidos
tradicionales logré eliminar completamente los
conservantes artificiales de su linea premium

gracias a nuestra solucion integrada de cultivos

protectores y extractos vegetales antimicrobianos.

El resultado fue un producto con etiqueta limpia
gue mantuvo la misma vida util y caracteristicas
organolépticas, pero con un mayor valor percibido
por el consumidor que permitié incrementar su
precio en un 15% y aumentar sus ventas en un
22% durante el primer afno tras la reformulacién.

Vida Util
Mejorada en
+7/10/18
hasta 30
Dias

Control de
Microbiologia

Casos de Exito: Control de Patégenos

Un fabricante de quesos frescos que habia
experimentado problemas recurrentes con Listeria
monocytogenes implementé nuestro sistema Anti-
Listeria basado en bacteriocinas.

Tras la implementacion, no solo consiguieron
cumplir holgadamente con los criterios
microbioldgicos exigidos por la legislacion, sino
que ademas lograron ampliar la vida util de sus
productos en 7 dias, lo que supuso una importante
ventaja logistica y comercial, reduciendo las
devoluciones por caducidad en mas de un 30%.




Beneficios Competitivos de Nuestras
Soluciones Biotecnoldgicas

Implementar las soluciones biotecnoldgicas de Intabiotech no solo permite mejorar las caracteristicas
técnicas de sus productos, sino que también ofrece importantes ventajas competitivas en un mercado
cada vez mas exigente. Nuestros clientes experimentan beneficios tangibles que impactan directamente
en su cuenta de resultados y en su posicionamiento en el mercado.

25% 40% 85% 18%

Reduccidén de Incremento de Satisfaccion de Premium price
costes vida util clientes Incremento medio del
Menor desperdicio Aumento promedio en la Porcentaje de clientes precio que los
alimentario, duracién de productos que renuevan sus consumidores estan
optimizacion de perecederos sin pedidos tras el primer dispuestos a pagar por
procesos y reduccion de  conservantes quimicos. afio. productos con etiqueta
devoluciones. limpia.

Aceptacion del

Camino Tradicional Vida Util Limitada i
Consumidor

Conservantes ) i Resultados de
o Perfil Organoléptico .
Quimicos Negocio

Nuestros clientes destacan especialmente el valor que aporta nuestra solucién integral, que va mas alla del
simple suministro de productos:

» Asesoramiento experto: Nuestro equipo técnico no solo proporciona productos, sino que asesora
sobre la mejor forma de implementarlos y optimizar sus resultados.

» Diferenciacion de producto: Las soluciones biotecnoldgicas permiten desarrollar caracteristicas Unicas
que diferencian sus productos de la competencia.

o Adaptabilidad: Nuestras soluciones se adaptan a sus procesos existentes, minimizando la necesidad
de inversiones en nuevos equipos.

¢ Cumplimiento normativo: Garantizamos que todos nuestros productos cumplen con la legislacion
europea vigente, facilitando los procesos de certificacion y exportacion.

e Sostenibilidad: Nuestras soluciones contribuyen a reducir el impacto ambiental de la produccion
alimentaria, un factor cada vez mas valorado por consumidores y distribuidores.



Sectores Alimentarios que Atendemos

En Intabiotech hemos desarrollado soluciones especificas para los principales sectores de la industria
alimentaria, adaptando nuestros productos y servicios a las particularidades de cada tipo de alimento y

proceso productivo. Nuestra experiencia abarca desde grandes productores industriales hasta pequefios

elaboradores artesanales, ofreciendo en todos los casos soluciones a medida que responden a sus

necesidades especificas.

Industria Carnica

Cultivos iniciadores para
embutidos curados,
bioconservantes para productos

loncheados, alternativas a nitritos  sistemas de bioproteccion para
y nitratos, soluciones para control quesos frescos y soluciones

de Listeriay potenciadores

naturales de sabor. maduracion.

Platos Preparados

Sistemas de conservacion natural para
refrigerados, soluciones para mantener
texturas y sabores tras el tratamiento térmico,
y antimicrobianos naturales especificos para
diferentes matrices alimentarias.

Conservas Vegetales

Tratamientos enzimaticos para mejorar
texturas, antimicrobianos naturales para
reducir tratamientos térmicos y soluciones
para mantener color y propiedades
nutricionales.

Sector Lacteo

Fermentos para quesos con
perfiles organolépticos
especificos, cultivos probidticos,

Panificacion y Bolleria

Masas madre activas, enzimas
para mejorar textura y frescura,
conservantes naturales
antifingicos y soluciones para
reduccion de azucares y grasas.

enzimaticas para acelerar la

Bebidas Fermentadas

Cultivos para sidra, cerveza artesanal y
bebidas vegetales fermentadas, enzimas para
clarificacién y cultivos probidticos para
bebidas funcionales con propiedades para la
salud intestinal.

Snacks y Aperitivos

Recubrimientos antimicrobianos naturales,
sistemas para reducir la oxidacion y
enranciamiento, y soluciones para mejorar
perfiles nutricionales reduciendo sal y grasas.



“Intabiotech ha sido un socio clave en nuestro proceso de internacionalizacion.
Sus soluciones biotecnolégicas nos han permitido adaptar nuestros productos
lacteos tradicionales a los requisitos de diferentes mercados sin comprometer
su autenticidad, aumentando significativamente nuestra vida util y facilitando la
exportacion a paises con estrictos controles sanitarios."

— Director de Exportacion, Empresa lactea del norte de Esparia

Sea cual sea su sector dentro de la industria alimentaria, contamos con la
experiencia y los productos necesarios para ayudarle a mejorar sus procesos y la
calidad de sus productos finales. Nuestro equipo técnico estudiara su caso particular
y le recomendara las soluciones mas adecuadas para sus necesidades especificas.

Experiencia Sectorial Productos
Conocimiento profundo en Especializados
industria alimentaria Soluciones y equipos

adaptados a cada proceso

I
N
2
Asesoria Técnica Mejora de Calidad
Estudio personalizado y Optimizacion de procesos
recomendaciones y producto final
practicas
I
[ |



Proceso de Trabajo y Colaboracion

En Intabiotech entendemos que cada cliente y cada proyecto es tnico. Por ello, hemos desarrollado una
metodologia de trabajo colaborativa que garantiza resultados éptimos adaptados a sus necesidades

especificas. Nuestro enfoque se basa en la estrecha comunicacién con nuestros clientes durante todo el
proceso, desde la identificacidn inicial de necesidades hasta la implementacion final y seguimiento.

|
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Consulta Inicial

Reunidén para comprender sus necesidades, objetivos y caracteristicas especificas de sus
productos y procesos.

Andlisis y Diagndstico

Estudio detallado de su situacién actual, identificando oportunidades de mejora y posibles
soluciones biotecnolégicas.

Propuesta Personalizada

Desarrollo de una propuesta técnica y econémica adaptada a sus necesidades especificas y
objetivos de negocio.

Pruebas y Validacion

Realizacién de pruebas a escala de laboratorio y piloto para validar la eficacia de las
soluciones propuestas.

Implementacion

Acompafiamiento durante la implementacion industrial, con formacion y ajustes segun sea
necesario.

Seguimiento

Monitorizacién continua de resultados y soporte técnico permanente para garantizar el éxito
a largo plazo.

Trabajar con Intabiotech significa contar con un socio estratégico
que comprende las particularidades de la industria alimentaria y

aporta conocimiento cientifico y tecnoldgico de vanguardia para
ayudarle a afrontar los retos actuales y futuros del sector.



Nuestro Compromiso con los Clientes

En Intabiotech no nos limitamos a vender productos;
construimos relaciones a largo plazo basadas en la
confianzay los resultados. Nuestro compromiso
incluye:

» Confidencialidad absoluta: Toda la informacion
compartida durante nuestras colaboraciones esta
protegida por estrictos acuerdos de
confidencialidad.

» Soluciones a medida: No ofrecemos soluciones
genéricas; cada propuesta se adapta a las
necesidades especificas de su empresay

productos.

e Soporte técnico continuo: Nuestro equipo esta © Programa de Prueba Sin Riesgo
disponible para resolver dudas, proporcionar
formacion y ayudar a optimizar los resultados. Ofrecemos la posibilidad de

realizar pruebas iniciales con

o Adaptabilidad: Entendemos que las necesidades
nuestros productos sin

pueden cambiar, por lo que nuestras soluciones

. . compromiso. Si los resultados no
evolucionan junto con su empresa. P

cumplen con los parametros

o Transparencia: Proporcionamos informacion clara ..
P P acordados, no se generara ningun

sobre la composicién, modo de accion y resultados
esperados de nuestros productos.

coste. Es nuestra forma de
demostrar la confianza que
tenemos en nuestras soluciones.
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